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1 Orientacdes e Dicas de Seguranca

e Aguarde alguns segundos para abrir totalmente a porta do forno. Abra uma pequena fresta, aguarde o vapor sair e entdo abra a
porta, evitando assim risco de queimaduras (Aplicavel apenas para o modelo BOOST V);

e Limpe o forno diariamente por dentro e por fora seguindo as instru¢cdes de limpeza contidas neste manual,

e Nunca utilize agua para a limpeza do painel do forno;

e O lado da placa do forno ndo pode estar a menos de 40 cm de distancia de uma fonte de calor como grelhas, fritadeiras, etc.;

e Os suportes para as assadeiras e a grade de protecdo da resisténcia sdo removiveis. Para retira-los € necessario erguer e

remover dos pinos de encaixe inferior, mover a grade para o centro da camera e soltar dos pinos superiores.



2 Dados Técnicos

Informacodes Técnicas

BOOST V

Modelo Capacidade Poténcia Consumo Elétrico Tensdo de Bit. Cabo Corrente Disjuntor
P (Kw) (Kw/h) Alimentacéo (mm?2) (A) (A)
BOOST 4 dei 220V
assadeiras
ou
de 35x35cm 35 2.2 (Monoféasico) 6 18A 25A
BOOST V
Dimensdes do Forno
Modelo Largura (mm) Comprimento (mm) | Altura (mm)
BOOST
ou 754 811 558
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Instrucdes de Uso

3.1 Conhecga o Painel de Comandos

Led de indicagado de
aquecimento ligado;

Display inferior:

indica o tempo de

cozimento ou configuragéo de parametros;

Display superior: indica a
temperatura medida pelo sensor ou
configuragdode parametros;

1,-'—-.___

Led de indicag&o da turbina |
I' ad . I
" HER NN
Led de indicacdo do "3 L L L C
temporizadoracionado; K ' ' ' F

Ve wmiV/e wmiVe
Led de indicagéo da saida ,

@ de vapor ligado; )
| &

Toque curto: Ajuste da

l

Rec &

-'l- mym

]l

& A

Led de indicagdo da unidade
detemperatura;

Led de indicacéo de bloqueio

Led de indicagéo de uso de
receita;

defungdes; 0
B8

temperatura e do tempo de

@mzimento; -
Toque longo: Acesso

configuragdes avangadas;

\

Toque curto: Diminui valor
do parametro quando em

programacao;

\N——

@ Toquecurto: Selegaode receita;
Toquelongo: Configuragéo dasreceitas;

Toquecurto: Acionamento do vapor;
Toquelongo: Ajuste dos tempos de acionamento dovapor;

'l

Toque curto: Aumenta valor do
parametro quando em

programacéo; 9

Toque curto: Acionamentodo temporizador; @

Cada tecla possui um led que indica a sua
funcionalidade. Quando ligado indica que a tecla
TECLA esta ativa e pode ser pressionada.



3.2 Modos de Operacao

Ha 2 modos de operar o forno, sdo eles: o modo Manual e o modo Receitas. O usuario define a temperatura, o tempo do

temporizador e, SOMENTE no caso do modelo BOOST V, o acionamento do vapor também.

No modo Manual, o usuario define os parametros citados e, logo em seguida, realiza a coc¢do do alimento, porém, suas
configuracfes ndo sdo salvas apds esse processo. JaA no modo Receitas, o usuario configura os parametros e os salva na forma de
receitas, podendo reutiliza-los posteriormente. Caso 0 usuario opte por ndo configurar algum(ns) dos parametros no modo Manual, as
configuracbes previamente utilizadas para este(s) respectivo(s) parametro(s) durante a ultima coc¢do serdo adotadas; JA no modo
Receitas, caso o usuario opte por ndo configurar um ou mais dos parametros citados, os valores padrdo de fabrica correspondentes

aos parametros omitidos seréo aplicados para aquela receita — esses valores podem ser vistos no item 3.2.2.1. do Manual.

3.2.1 Modo Manual

Para configurar os parametros no Modo Manual, basta dar um toque curto no botdo SET (Passo 1) e em seguida utilizar as teclas

de 2 ou v para ajustar o valor de temperatura desejado (Passo 2).



Passo 1 Passo 2

Iniciar Configuragdo de Parametros Ajustar Temperatura

Apés selecionada a temperatura de trabalho, basta dar mais um toque curto no botdo SET para avancar no processo, encerrando

0 ajuste de temperatura e dando inicio ao ajuste do temporizador (Passo 3). Ajusta-se entdo os minutos desejados no temporizador,

através de 2 ou ¥ (Passo 4).



Passo 3 Passo 4

Define temperatura e comega a Ajustar Temporizador (Minutos)
configurar o temporizador

Apos definido os minutos, da-se novamente um toque curto no botdo SET (Passo 5) e, em seguida, através de Aouv (Passo 6)

define-se também os segundos desejados no temporizador.



Passo 5 Passo 6

Define os minutos do temporizador e inicia a
configuracao dos segundos do temporizador Ajustar Temporizador (Segundos)

Ao final, basta dar novamente um toque curto no botdo SET para finalizar a configuragdo (Passo 7) e, em seguida, apertar o

botdo © (Passo 8) para o forno iniciar o processo de cocgao (o temporizador deve comecar a contagem assim que ® for pressionado).



Passo 7 Passo 8

Finalizar configuragéo

Iniciar Cocgéo

3.2.1.1 Injecé&o de Vapor

Atencdao! Este item s6 tem validade para o modelo BOOST V.

Tem-se a seguir a tabela das funcdes avancadas que definem a injecdo de vapor no modo Manual.
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FUNC

FUNCAO

DESCRICAO

MiN

MAX

UNID.

PAD.

"
o0

Modo de funcionamento do vapor

Determina o modo de funcionamento do vapor na receita

selecionada [E
Desligado: néo injeta vapor.

il . . £
150 | Manual: injeta vapor quando pressionada a tecla <;'

Automatico: injeta vapor 1 vez ap0s transcorrido o tempo
ajustado em F19.

o L . .
['-_] Ciclico: injeta vapor ciclicamente através dos tempos

configurados em l=tan e |"UDF|_

OFF

CYC

MAN

By
]

Tempo de retardo para acionamento

do vapor automaético

Determina o tempo de retardo ap6s o0 acionamento do
temporizador para injetar vapor no forno. Este pardmetro € valido

. L. "R = - 1o
guando ajustado vapor automatico no parametro [El.

999

Seg.

M
g
-

Intervalo de tempo entre

acionamentos de vapor

Determina o tempo de intervalo minimo entre acionamentos de
vapor, ou seja, uma vez acionada a saida sera necessario
transcorrer o tempo ajustado neste parametro para o controlador
liberar novamente o acionamento da saida de vapor. Para
desabilitar esta funcdo desloque o ajuste para o minimo até que

seja exibido [E

OBS.: Este pardmetro € DESCONSIDERADO quando selecionado

o ciclico L 9L
vapor tipo ciclico [ L],

no(0)

30

Min.

no(0)

FT

Temperatura minima para o

acionamento de vapor

Determina a temperatura minima do forno para liberar o
acionamento da saida de vapor. Para desabilitar esta funcéo

desloque o ajuste para o minimo até que seja exibido [E

no(-10)
no(14)

500
(932)

°C
(°F)

no(-10)
no(14)

Tabela 1 — Parametros do modo Manual ndo-configuraveis pelo usuario.
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Estes parametros (Tabela 1) sdo pré-configurados dependendo da necessidade do usuario e blogueados apds a obtencédo do

produto, podendo ser alterados nhovamente apenas com o auxilio do fabricante, cujo contato esté presente ao final do manual.

;. A , . ~ , . ~ , . [N ,
Os unicos parametros passiveis de alteracdo pelo usuario sdo: O tempo de saida de vapor ligado ; Tempo de saida de

vapor desligado ; e 0 modo de operacao da turbina . Tem-se a seguir a tabela descritiva dos parametros citados (Tabela 2),

indicando seus valores minimos e maximos, bem como a unidade e o valor padréo de fabrica respectivos.

FUNC

FUNCAO

DESCRICAO

MIN

MAX

UNID.

PAD.

Tempo de saida de vapor

ligado.

Define o tempo em que a valvula ficara aberta durante a
injecéo do vapor.

999

Seg.

Tempo de saida de vapor

Desligado.

Obs.: Este parametro s6 sera considerado quando o0 modo
de funcionamento do vapor estiver selecionado como ciclico

| '

na funcdo F18 (I’: 18] = lib.
Define o tempo durante o qual a valvula ficara fechada
durante o processo de injecdo de vapor.

20

999

Seg.

30

Modo de operacéo da Turbina

Define o0 modo de funcionamento da hélice do motor.

Sendo:

[bo 1= na hélice gira constantemente para um Unico
sentido Unico rotagéo.

‘EE = A hélice gira em tempos alternadamente entre os
sentidos anti-horéario e horério.

Obs.: Recomenda-se manter este par@metro sempre no

valor Eji

Alt

On

Para configurar estes parametros, deve-se pressionar a tecla & por 4 segundos (Passo 9) e, em seguida, utilizar as teclas

Tabela 2 — Parametros do modo Manual configuraveis pelo usuario.

WV para ajustar o valor e dar um toque curto na tecla& (Passo 10) para confirmar o ajuste do parametro selecionado.

A

ou

12



Passo 9 Passo 10

Pressionar por 4 segundos Ir para o préximo parametro / i
Finalizar configuracéo de vapor Alterar Valor do Parametro

E recomendavel alterar os parametros da injecdo de vapor antes de se realizar o Passo 8 do item 3.2.1. do manual, caso

contrario, a coccao iniciard antes que o usuario configure a injecao de vapor.

3.2.2 Modo Receitas

Uma receita contempla a configuracéo da: temperatura do forno, do tempo do temporizador e do modo de operacéo do vapor (no
caso do modelo BOOST V). O controlador possui 12 receitas que podem ser editadas pelo usuério e a sele¢édo da receita é realizada de

forma simplificada.
13



Para SELECIONAR e dar inicio a uma coccéao através de uma receita ja programada, dé um toque curto na tecla REC (Passo A)
e em seguida utilize as teclas de Aouv para selecionar a receita desejada (Passo B). Selecionada a receita desejada, segure a tecla
REC até que apareca [----] para confirmar a selecao (Passo C).

Obs.: Para verificar se a receita foi realmente selecionada, veja se o tempo do temporizador esta condizente com o esperado

para a respectiva receita e cheque se o icone B esta aceso no canto inferior direito (assim como exemplificado no Passo C), caso

negativo, repita os Passos de A~C.

Passo A Passo B

Entrar na tela de escolha de receitas Selecionar receita desejada

14



Passo C Passo D

Indicacdo do modo
Receita ativado!

Confirmar selecdo da Receita Iniciar coccdo pela Receita
(toque longo de 4 segundos) selecionada.

Caso queira CONFIGURAR alguma receita, mantenha a tecla REC pressionada por 4 segundos (Passo E). Em seguida, utilize

as teclas 2 ou ¥ para achar o parametro e aperte a tecla REC (Passo F).

15



Passo E Passo F

Iniciar edicdo da receita (pressionar por 4 seg) Acessar parametro
Achar o parametro
- A = . . . . N - o A G
Utilize 2 ou ¥ para selecionar a receita que deseja-se alterar e confirme a selecdo (Passo G). Utilize entdo as teclas = ou ¥

para selecionar os parametros da receita selecionada que deseja-se ajustar.

OBS.: As descri¢cdes dos parametros e suas respectivas funcdes estédo presentes no item 3.2.2.1 do manual.
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Passo G Passo H

Confirmar selecédo Editar parametro

Selecionar a receita a ser Escolher parametro a  ser
configurada. configurado da receita escolhida.

Apés alterados todos os parametros desejados, para sair do menu de receitas e retornar ao modo de operacdo normal (indicacdo

de temperatura e tempo), mantenha pressionada a tecla REC (toque longo) até aparecer [---]

3.2.2.1 Tabela de Configuragdo das Receitas

Na tabela abaixo tem-se, respectivamente, a mensagem expressa no painel referente ao parametro escolhido; sua funcdo; sua

descricéo; o valor minimo que pode ser adotado; o valor maximo que pode ser adotado; a unidade de grandeza (caso haja); e o valor
17



padrdo de fabrica pré-programado para esse parametro. Vale ressaltar que, caso o usuario ndo configure um ou mais parametros, 0s

mesmos terdo o seu valor padrdo de fabrica atribuido na receita ao final da configuracao.

FUNC FUNCAO DESCRICAO MiIN MAX | UNID. | PAD.
FLaF Selecio da receita a ser confiqurada Selecione o numero da receita a ser configurada. Sdo 12 1 12 1
=Ly . HE4 H Ari )
¢ g receitas que podem ser customizaveis pelo usuario
_ Setpoint da temperatura do Ajuste do Setpoint de temperatura do forno na receita oC 180
rGF ) : _ ) A7 (F02) | (F03)
forno nareceita selecionada selecionada pelo parametro [ L2 7] (°F) | (356)
Ajuste de tempo do temporizador Ajuste de tempo do temporizador na receita selecionada pelo
EQ J P >mp Jus mp - P P 0001 | 99:59 | F14 | 18:00
nareceita selecionada parametro (LnF]
Determina 0 modo de funcionamento do vapor na receita
selecionada [E:
Desligado: néo injeta vapor.
__ Modo de funcionamento do Manual: injeta vapor quando pressionada a tecla @: OFF e MAN
oLy . B Ol o .. H )
vapor nareceita selecionada Automatico: injeta vapor 1 vez ap6s transcorrido o tempo
ajustado em F19.
T Ciclico: injeta vapor ciclicamente através dos tempos
[N}
configurados em l=bonl e |'_UDF|.
= Tempo de saida de vapor Ajuste de tempo da saida de vapor acionada na receita
—uon . . . . . T F 1 999 Seg. 5
ligado nareceita selecionada. selecionada pelo parametro [E_
Ajuste de tempo da saida de vapor desligada na receita
- q da d selecionada pelo parametro [r[nF]
~UoF _empo € sal .a € Va‘_"” Obs.: Este pardmetro s6 sera considerado quando o modo de 20 999 Seg. 30
desligado nareceita selecionada ) ) ] FLaF
funcionamento do vapor na receita selecionada ("L 7" | for do
tipo ciclico [mUA = [C 5L |
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3.3 Higienizacao

Deve-se manter o equipamento sempre limpo, a fim de garantir maior desempenho e vida util do mesmo, ja que o acumulo de

sujeira proveniente da coc¢ao dos alimentos pode interferir no bom funcionamento do forno.

Nunca se deve jogar agua na parte externa do forno. Para a limpeza da area externa, recomenda-se passar um pano Umido

apenas. Recomenda-se realizar ao menos 1 higienizacao ao dia.

4 Assisténcia Técnica

4.1 Problemas e solugdes

Possiveis problemas

Dicas de verificagcfes/solucbes

Forno néo liga

Falta energia

Disjuntor desarmado
Fiacdo solta no disjuntor
Falta de fase da rede

Forno néo libera vapor
(BOOST V)

Registro fechado
Falta de 4gua

Hélice nao funciona

Micro-ruptor (portal/porta) quebrado ou com poeiras causando travamento
(Contatar assisténcia técnica)
Falte de fase no disjuntor

Forno ndo aquece

Set-point errado (reprogramar)
Falta de fase no disjuntor

Lampada néo liga

Fazer a troca da lampada

Forno assando desparelho

Temperatura alta (necessita baixar)
Falta de fase
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4.2 Assisténciatécnica por regido

Toda a solicitacao de assisténcia técnica deve ser encaminhada a sede da Topema em Diadema para um melhor atendimento.

4.3 Condicfes de garantia

e A confianca que tem na qualidade de seus produtos permite a Topema conceder, além da garantia legal de 90(noventa) dias, nos
termos da lei n° 8.078 de 11 de setembro de 1990, uma garantia adicional contratual de 9 (nove) meses, totalizando 1(um) ano

de garantia do produto;

e A garantia compreende a substituicdo de pecas e méo-de-obra no reparo de defeitos devidamente constatados, como sendo de
projeto, fabricacdo, montagem ou pecas;

e As pecas e componentes substituidos em decorréncia da garantia seréo de propriedade da Topema,
e A reparacdo, modificacdo ou substituicdo de pecas ou componentes, durante este periodo ndo prorrogard o seu prazo original;

e N&o faz parte da garantia os seguintes componentes: componentes elétricos, lampadas, vidros, mangueira de entrada

de agua e kit do esguicho;

e Para a comprovacao do prazo, o cliente devera apresentar uma via da nota fiscal de compra. Na falta desta o prazo sera contado

a partir da data de fabricacéo constante na etiqueta de identificacdo do equipamento;

e Em cidades onde a Topema ndo disponha de assisténcia técnica autorizada, sera cobrado do cliente o deslocamento,

hospedagem e alimentacéo do técnico.
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Exclusao da garantia

A Topema reserva-se no direito de excluir da garantia a reparacéo de defeitos, danos ou avarias de qualquer natureza originadas
por:

e Falhas no funcionamento normal do produto, decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos, ou ainda, decorrentes da
existéncia de objetos em seu interior que ndo faz parte do produto;

e Instalar o equipamento préximo a fogdes ou maquinas que transitam gorduras e/ou calor sem uma placa de pedra, como
protecdo, separando-o dos outros equipamentos;

¢ Defeitos e danos causados por agentes naturais, tais como: enchentes, maresias, descargas elétricas e outros;

e Casos de corrosdo provocados por riscos, deformacfes ou similares, decorrentes da ma utilizagcdo do produto, bem como
eventos consequentes da aplicacdo de produtos quimicos, abrasivos ou similares que provoquem eventuais danos a qualidade
do material;

e Falta de aterramento individual do equipamento e de disjuntores ou quadro de distribuicdo adequado, indicados no manual;
¢ Quedas ou batidas;

e Exposicdo em ambientes desfavoraveis ao equipamento;

e Armazenagem inadequada;

e Gas da ma qualidade (quando equipamento a gas);

e Inobservancia das normas de instalacao (conforme lay-out fornecido), uso, manutencéo e segurancga contida neste manual;
e Nao utilizacdo do equipamento para os a fins que se destina;

e Danos devido ao mau uso, ao uso inadequado, ou ainda, fazer alteracdes técnicas e/ou funcionais sem autorizacdo técnica da
empresa,

e Falhas no funcionamento do produto, decorrentes de problemas e/ou insuficiéncia no fornecimento de energia elétrica, agua ou
gas, tais como: oscilagdes de energia elétrica superiores ao estabelecido no manual do consumidor;

e Conserto realizado por pessoas ou entidades n&o credenciadas pela Topema,
e Houver sinais de violacdo do produto, remoc¢&o e/ou adulteracdo do numero de série ou da etiqueta de identificacdo do produto;
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e Depois de transcorrido o prazo da garantia legal de 90 dias, ndo estara coberto pela garantia contratual:
e Peca sujeita ao desgaste natural;

e Pecas mdveis ou removiveis em uso normal, tais como lampadas, botdes de comando, puxadores;

e Componentes elétricos.

TOPEMA COZINHAS PROFISSIONAIS IND. E COMERCIO LTDA.
TO P E MA Av. Roberto Gordon, 171 — Fone: 11 2134-7400 — Fax: 11 4071-1117
CEP 09990-090 — Diadema — SP — Brasil

| N N O\/ATI O N S www.topema.com

22



