Projeto:

Modelo: TEAF

ESTUFA AIR FLOW

DESCRICAO

Estufa capaz de dobrar a vida dtil dos alimentos
fritos ouw  assados, pois os  mMantém  em
temperatura adeguada para consumo sem perder a
qualidade e a consisténcia.

Eguipamento compacto, ideal para operacdes
que necessitam manter a crocancia de batatas
fritas, salgadinhos, nuggets e outros alimentos.

CARACTERISTICAS PRINCIPAIS
Resisténcia especial de inox blindada;

Sisterna de ar forcado com tela filtrante;

Controlador de temperatura ajustavel pelo
operador,;

Chawve de acionamento independeante do
controlador de termperatura;

Alto rendimento térmico & baixo consumo elétrico;

Cabo elétrico de ligacao dotado de tomada do tipo
universal (2F + T);

INMETRO Termperatura de trabalho entre 60 & 80°C;

Cesto perfurado contendo uma divisaria, ambos
removiveis para melhor higienizagao,

Bandeja coletora de residuos remavivel;

Aprovacgéo:

Data: / !
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Modelo:

TEAE ESTUFA AIR FLOW
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Cédigo Dimensdées (mm) Tipo Poténcia (W) Tensdo
NETFZZOBOOO1 317 x 640 x 225 Simples 1100 220 Mono
NCMAZZ0OB0O0OO4 510 x 817 x 225 Dupla 1700 220 Mono
NETFZZ0OCO0001 840 x 760 x 240 Tripla 3200 220 Mono

Produto totalmente construido em ago inoxidavel, acabamento escovado, com cesto perfurado onde serao
acomodados os alimentos fritos ou assados, dotados de resisténcia blindada de ago inox e soprador de ar, com
projeto especialmente desenvolvido a fim de propiciar uma perfeita equalizagao na distribuicao da temperatura
em todos os pontos do cesto perfurado, propiciando assim um melhor aproveitamento térmico do conjunto
com baixo consumo de energia elétrica. Este equipamento foi desenvolvido especialmente para conservar
alimentos fritos e assados em temperaturas de 60°C a 80°C por um tempo bem maior que as estufas
convencionais sem perder as caracteristicas ideais para consumo dos alimentos, mantendo assim temperatura,
cor, tamanho, crocancia e suculéncia por mais tempo. Apoiada sobre sapatas de borracha para nivelamento,
possui uma diviséria removivel. Comando elétrico de temperatura e teclas de acesso direto do operador para
regulagem da temperatura de operagdo desejada e chave liga-desliga dotada de indicador luminoso interno
posicionado na lateral do equipamento. O controlador de temperatura ja sai pré-configurado de fabrica, porém
conforme a necessidade, o operador poderd alterar sua regulagem de operagdo. O cabo elétrico de ligagao
possui um comprimento de aproximadamente 2 metros, sendo dotado de plug de 20A universal e 2 pdlos +
terra.
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