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Código Dimensões (mm) Tipo Potência (W) Tensão (V)

NFCEB10B0001 645 x 665 x 450 Convecção 4000 220 Mono

Equipamento confeccionado em chapa de aço inoxidável, sendo suas partes visíveis com acabamento do tipo
escovado, e estrutura interna confeccionado em aço especial.

Equipamento é construído em aço inoxidável do tipo 430 com acabamento escovado; Hélice acoplada no
motor elétrico, garantindo uma circulação e distribuição de calor homogênea em toda área interna; Base em
aço galvanizado com pequenas aberturas para circulação de ar, melhorando a refrigeração do motor e dos
componentes eletrônicos; Botão liga e desliga com indicação luminosa; Painel frontal digital, com controle de
temperatura e temporizador com alarme; Temporizador digital O até 180 minutos; Temperatura ajustável por
controlador digital (termostato com regulagem de 50 à 250ºC); programação de até 12 receitas; Resistência
Incoloy blindada de alta confiabilidade; Isolamento térmico de alta eficiência; Câmara interna com cantos
angulares para facilitar a limpeza e higienização; Quatro (4) assadeiras inclusas de 35x35cm;

● Acompanha 4 bandejas 35 x 35;
● Outros opcionais disponíveis (vendidos separadamente):

○ Mesa de apoio para fornos.
○ GN½ - requer rack opcional
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