
MÁQUINA DE SORVETE SOFT
SERVE/FRONZEN YOGURT DE

 Sistema de refrigeração, controlado com precisão e projetado

de modo a garantir um produto de qualidade estável, da 

primeira até a última casquinha.

 Essa compacta e robusta máquina de bancada tem 

capacidade para suportar demandas de pico e proporcionar 

muitos anos de serviços confiáveis.

 O controle IntelliTec™ interage com o operador garantindo        

uma operação sem problemas.

 O ECM (Energy Conservation Mode - Modo de Conservação    

de Energia) protege o produto contra agitações demasiadas     

durante períodos lentos ou de inatividade.

 A porta transparente proporciona uma atraente visão do            

produto em movimento, gerando um apelo ao consumo.

 A torneira automática elimina desperdícios e garante um        

controle preciso das porções.

 Velocidade de saída ajustável para garantir um produto de    

ótima qualidade.

 Componentes de alta durabilidade garantem menores cistos  

de manutenção preventiva.

 Projetada e fabricada de modo a facilitar a operação e 

limpeza.

 O recurso twist permite servir dois sabores individuais ou 

combinar sabores  formando um único twist.

T5000
BANCADA,TWIN TWIST.



T5000 T5000 

Dimensões Máquina

largura 22" (55,8 cm) 28" (71,0 cm) 22" (55,8 cm) 28" (71,0 cm)

altura 34-3/4" (88,2 cm) 40-1/4" (102,2 cm) 34-3/4" (88,2 cm) 40-1/4" (102,2 cm)

profundidade 28-1/2" (72,4 cm) 35-1/4" (89,5 cm) 28-1/2" (72,4 cm) 35-1/4" (89,5 cm)

Peso 370 lbs (167,8 kg) 450 lbs (204,0 kg) 385 lbs (174,5 kg) 470 lbs (213,1 kg)

Características

Elétricas

corrente de operação 12A 12A

tipo de conexão Com cabo de alimentação NEMA6-20P Com cabo de alimentação NEMA6-20P

Opção internacional Monofásica, 220-240 VCA, 50Hz Monofásica, 220-240 VCA, 50Hz

Compressor 8.600 Btu/h (R-404A) 12.000 Btu/h (R-404A)

Motor principal

Vazão de ar

hidráulicas

Volume do

reservatório

Volume do cilindro

de congelamento
Pesquisas contínuas garantem constantes melhorias dos produtos; consequentemente, estas especificações estão sujeitas a alterações sem prévio

aviso e não devem ser usadas como especificações de instalação.

* Máquina requer um circuito dedicado elétrica.
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Máquina

Dois de 3/4 HP

drenagem de 3/8" N.P.T

na condição de na condição de

embarque embarque

Monofásica, 208-230 VCA, 60 Hz Monofásica, 208-230 VCA, 60 Hz

As máquinas refrigeradas a ar precisam de um espaço livre de 3" (7,6 cm) em

ambos os lados

Conexões As máquinas refrigeradas a água precisam de conexões hidráulicas e de

Dois de 3 galões (11,35 litros)

Dois de 0,65 galão (2,46 litros) Dois de 0,65 galão (3,22 litros)



MÁQUINA DE BANCADA 

PARA SHAKE.

 Máquina compacta, de dimensões reduzidas, 

própria para servir shakes.

 Uma chave seletora AUTO-OFF-CLEAN para 

garantir operação e limpeza simplificadas.

 Sistema de refrigeração de alta capacidade 

projetado para altas temperaturas; produz 

grandes volumes de shakes.

 Luz de alarme de nível baixo de mistura com 

controles eletrônicos.

 O filtro de ar que fica no lado traseiro esquerdo 

pode ser limpo facilmente, garantindo assim um 

elevado e contínuo desempenho.

 A porta transparente proporciona uma atraente visão 

do produto em movimento, gerando um apelo ao 

consumo.

y

TS1000



Modelo TS1000

Dimensões Máquina na condição de embarque

largura 17-1/4" (43,8 cm) 29" (73,7 cm)

altura 33"(83,8 cm) 44" (111,8 cm)

profundidade 30-1/4" (76,8 cm) 39" (99,1 cm)

Peso 288 lbs (130,6 kg) 315 lbs (142,8 kg)

Características

Elétricas

corrente de operação 10A

tipo de conexão Com cabo de alimentação NEMA6-15P

Opção internacional Monofásica, 220-240 VCA, 50Hz

Compressor 8.600 Btu/h

Motor principal 3/4 hp

Vazão de ar

Conexões As máquinas refrigeradas a água precisam de conexões hidráulicas e de

hidráulicas drenagem de 3/8" N.P.T

Volume do

reservatório

Volume do cilindro

de congelamento

Pesquisas contínuas garantem constantes melhorias dos produtos; consequentemente, estas especificações estão sujeitas a alterações sem prévio

aviso e não devem ser usadas como especificações de instalação.

* Máquina requer um circuito dedicado elétrica.
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Monofásica, 208-230 VCA, 60 Hz

As máquinas refrigeradas a ar precisam de um espaço livre de 3" (7,6 cm) em

ambos os lados

5,375 galões (20,35 litros)

2,125 galões (8,04 litros)



MÁQUINA DE SORVETE

SOFT/FROZEN YOGURT, TWIN

 Sistema de refrigeração, controlado com precisão e 

projetado de modo a garantir um produto de 

qualidade estável, da primeira até a última 

casquinha.

 O controle IntelliTec2™ interage com o operador 

através de um monitor LCD gráfico multi linha com 

todas as instruções por escrito.

 O ECM (Energy Conservation Mode - Modo de 

Conservação de Energia) protege o produto contra 

agitações demasiadas durante períodos lentos ou de 

inatividade.

 Design compacto, de medidas reduzidas, é a opção 

ideal para locais onde a disponibilidade de espaço é 

um problema.

 A porta transparente proporciona uma atraente visão 

do produto em movimento, gerando um apelo ao 

consumo.

 A torneira automática elimina desperdícios e garante 

um controle preciso das porções.

 Velocidade de saída ajustável para garantir um 

produto de ótima qualidade.

 Componentes de alta durabilidade garantem 

menores custos de manutenção preventiva.

 Projetada e fabricada de modo a facilitar a operação 

e limpeza.

 O recurso twist 

permite servir dois 

By

sabores formando

um único twist.

T6000
TWIST.

sabores individuais 

ou combinar 



Dimensões Máquina na condição de embarque

largura 19-1/4" (48,9 cm) 32" (81,3 cm)

altura 58-1/4"(148,0 cm) 60" (152,4 cm)

profundidade 28" (71,1 cm) 39" (99,1 cm)

Peso 400 lbs (181,4 kg) 470 lbs (213,1 kg)

Características

Elétricas

corrente de operação 12A 10A

Opção internacional

Compressor 12.000 Btu/h (R-404A)

Motor principal

Vazão de ar

As máquinas refrigeradas a água precisam de conexões hidráulicas e de
Conexões drenagem de 3/8" N.P.T. Pressão hidráulica máxima de 130 psi. Vazão de água

hidráulicas mínima de 3 gpm (1135 l/m). Temperatura ideal da água de entrada: 50º F -70 

Volume do reservatório Dois de 3 galões (11,35 litros)

Volume do cilindro

de congelamento

Pesquisas contínuas garantem constantes melhorias dos produtos; consequentemente, estas especificações estão sujeitas a alterações sem

prévio aviso e não devem ser usadas como especificações de instalação.

* Máquina requer um circuito dedicado elétrica.
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Monofásica, 220-240 VCA, 50Hz

Dois de3/4 HP

Modelo T6000

Monofásica, 208-240 VCA, 60 Hz Trifásica, 208-240 VCA, 60 Hz

tipo de conexão Com cabo de alimentação NEMA6-20P

As máquinas refrigeradas a ar precisam de um espaço livre de 3" (7,6 cm) em

ambos os lados

ºF (10 C-21 ºC)

Dois de 0,85 galão (3,22 litros)



MÁQUINA DE SORVETE SOFT 
SERVE/FRONZEN YOGURT, TWIN

TWIST, COMPACTA COM
GABINETE REFRIGERADO.

 Mantém uma capacidade de alta produção sob  altas 
temperaturas. Operação mais confiável e silenciosa 
garantida pela combinação de um sistema evaporador 

Stoelting e um compressor Scroll™ de alta eficiência.

 No gabinete refrigerado, onde ficam as misturas, temos 
dois recipientes com capacidade para 5-1/2  (20,82 litros).

 O controle IntelliTec2™ interage com o operador através 
de um monitor LCD gráfico multilinha com todas as 

instruções por escrito.

 As bombas de mistura injetam a quantidade exata de ar 
na mistura, mantendo um overrun uniforme de modo a 
garantir o máximo de lucratividade com simplicidade do 
método ‘clean-in-place’ (limpeza no local). Modelos 
existentes no mercado brasileiro com bomba submersa, 
obrigatório limpeza diária contato com partes mecânicas 

de difícil montagem e desmontagem.

 Componentes de alta durabilidade garantem menores 

custos de manutenção preventiva.

 O ECM (Energy Conservation Mode - Modo de 
Conservação de Energia) protege o produto contra 
agitações demasiadas durante períodos lentos ou de 

inatividade.

 A porta transparente proporciona uma atraente visão do 

produto em movimento, gerando um apelo ao consumo.

 A torneira automática elimina desperdícios e garante um 

controle preciso das porções.

 Velocidade de saída ajustável para garantir um produto 

de ótima qualidade.

 Projetada e fabricada para controlar uniformemente todos 
os tipos de mistura, incluindo misturas de baixo teor de 

gordura e açúcar.

 Opção ideal para 
locais onde a 

T8000

disponibilidade de 
espaço é um 

problema.



Modelo T8000

Dimensões Máquina na condição de embarque

largura 19-1/8" (48,6 cm) 27" (68,6 cm)

altura 67-7/8" (172,4 cm) 77" (198,2 cm)

profundidade 38-3/4" (95,9 cm) 48" (121,9 cm)

Peso 500 lbs (226,7 kg) 650 lbs (294,8 kg)

Características Monofásica, 208-230 VCA, 60 Hz

Elétricas

corrente de operação 29A 28A 21A 20A

tipo de conexão NEMA L6-30P NEMA L6-30P conexão direta por fio conexão direta por fio

Opção internacional Monofásica, 220-240 VCA, 50Hz ou Trifásica, 380-415 VCA, 50 Hz

Compressor Compressor Scroll™ de15.000 Btu/h 

Motor principal Dois de 3/4 HP

Vazão de ar

Conexões As máquinas refrigeradas a água precisam de conexões hidráulicas e de

hidráulicas drenagem de 1/2" N.P.T

Volume do

reservatório
Volume do cilindro

de congelamento

Pesquisas contínuas garantem constantes melhorias dos produtos; consequentemente, estas especificações estão sujeitas a alterações sem prévio aviso 

e não devem ser usadas como especificações de instalação.

* Máquina requer um circuito dedicado elétrica.
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Monofásica, 208-230 VCA, 60 Hz

Refrigerada a ar Refrigerada a água Refrigerada a ar Refrigerada a água

As máquinas refrigeradas a ar precisam de um espaço livre de 3" (7,6 cm) em

ambos os lados e atrás.

Dois de 5,5 galões (20,82 litros)

Dois de 1 galão (3,79 litros)


