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Código Dimensões (mm) Tipo Potência (W) Tensão (V)

NRUEZZ0B0002 880 x 885 x 540 COMP. TRASEIRO C/ RODZ. 300 220 Mono

NRUEZZ0B0003 880 x 885 x 420 COMP. TRASEIRO 300 220 Mono

NRUEZZ0C0022 1100 x 700 x 540 COMP. LATERAL C/ RODZ. 300 220 Mono

NRUEZZ0C0021 1100 x 700 x 420 COMP. LATERAL 300 220 Mono

O Top Box Adande é um equipamento de refrigeração com capacidade de volume semelhante a de um
refrigerador de duas portas. Sua estrutura consiste em gavetas internas com a capacidade de suportar até 40kg
cada uma. Além disso, essas gavetas são feitas de poliestireno branco, um material lavável e removível para
facilitar a limpeza.
Uma das características mais importantes do Top Box Adande é a presença de selos magnéticos que vedam a
gaveta refrigerada, garantindo a manutenção da temperatura interna. Esses selos magnéticos proporcionam
um ambiente refrigerado de alta qualidade e protegem os alimentos e bebidas armazenados de qualquer
variação de temperatura externa.
O Top Box Adande é uma solução ideal para cozinhas industriais, restaurantes, cafeterias e qualquer outro
estabelecimento que necessite de uma solução de refrigeração de alta qualidade. Com sua capacidade de
volume e suporte de peso, esse equipamento é capaz de armazenar uma grande quantidade de produtos
refrigerados com segurança e eficiência.
Além disso, sua gaveta interna em poliestireno branco, lavável e removível, facilita a limpeza e manutenção do
equipamento, garantindo sua durabilidade e eficiência por muito tempo. Com a Top Box Adande, é possível
garantir a qualidade dos alimentos e bebidas armazenados e oferecer aos clientes e colaboradores um serviço
de alta qualidade.

● Posição do compressor podendo ser lateral ou traseiro.
● Opcional: Tampo isolado para cocção, para acomodar equipamentos de cozinha com temperaturas de

até 200 º C;
● Outros Itens opcionais disponíveis (vendido separadamente):

○ GN em aço inoxidável com suporte para organização e armazenamento de produtos de
diversas formas.
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