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Código Tipo Dimensões (mm) Tensão Potência
(W)

Peso
Líquido (kg)

Peso
Bruto (kg)

Volume
(m³)

NPTA2G0C0001 Aquecido 2P 700x800x2050 220 Mono 2000 130 176 1,49

NPTR2G0A0001 Refrigerado 2P 700x800x2050 220 Mono 800 135 181 1,49

NPTA4G0C0001 Aquecido 4P 1400x800x2050 220 Mono 3000 246 298 2,86

NPTA4G0C0001 Refrigerado 4P 1400x800x2050 220 Mono 1200 253 305 2,86

Portas isoladas com espuma de poliuretano injetado revestidas interna e externamente no mesmo material do
revestimento utilizado no produto, com puxador em polipropileno na cor preta, embutido na face frontal e
dobradiças com molas para garantir um melhor contato entre a gaxeta de vedação e o batente do
equipamento;
O isolamento do conjunto corpo interno / corpo externo, é feito com espuma de poliuretano injetada de alta
densidade, formando um conjunto que garante a estabilidade térmica do produto;
As gaxetas de vedação das portas são em borracha maleável atóxica com ferrite interno possuindo configuração
sanfonada que possibilita uma perfeita vedação junto ao batente, garantindo uma melhor performance nos
equipamentos refrigerados e nos aquecidos;
A temperatura interna do equipamento é monitorada por controlador eletrônico que permite uma precisa
regulagem e medição da temperatura de trabalho do equipamento, mantendo os usuários sempre informados
quanto à temperatura de armazenamento dos alimentos;
Nos equipamentos refrigerados, o evaporador é do tipo “ar forçado”, confeccionado em tubos de cobre
eletrolítico com aletas dissipadoras em alumínio, e ventilador para circulação interna do ar próprio para
operação em baixa temperatura;
Os equipamentos aquecidos possuem resistência inox posicionada na parte inferior do equipamento a fim de
garantir uma melhor distribuição do ar quente por convecção natural através de todos os recipientes que estão
dispostos em seu interior;
As cantoneiras que são utilizadas como guias para acomodação dos recipientes do tipo GN (gastronorm), são
em aço inoxidável, podendo ser posicionadas conforme necessidade da operação uma vez que possuem
regulagem para aumento ou diminuição de espaçamento entre os recipientes;
Nos equipamentos refrigerados temos ainda sistema de degelo inteligente monitorado pelo controlador de
temperatura e batentes com sistema de aquecimento a fim de evitar a condensação (formação de água) junto
às gaxetas de vedação das portas;
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