TOPEMA

INNOVATIONS

Modelo: TCTI

COOK TOP INDUCAO

DESCRICAO

O Cooktop de inducao & uma opcao moderna
e eficiente para cozinhar, utilizande campos
magnéticos  para aquecer 3 panela
diretamente, sem desperdicar calor. Além de
serem mais rapidos, seguros e faceis de
limpar, sao ideais para guem busca uma
cozinha pratica e tecnologica.

CARACTERISTICAS PRINCIPAIS

Poténcia total disponivel, em contato apenas
com o fundo das panelas;

Mao ha riscos a saude além de praticamente
eliminar a possibilidade de acidentes por
gueimadura junto ao eguipamento;

Pelo fato de irradiar calor direto no metal da
panela erm contato com o alimento,
proporciona um maior conforto térmico aos
operadores, propiciando ainda um ganho pela
menor necessidade para o sistema de
exaustdo do local;

Sistermna de controle de poténcia avancado,
gue libera apenas a guantidade de energia
necessaria conforme o tipo de panela que esta
em contato;

Chaves de acionamento independentes, com
poténcia gradual;

Sisterna de reconhecimento que
automaticamente ativa ou desativa a zona de
utilizagao;

Alto rendimento térmico e baixo consumao
elétrico, que prﬂpiciam uma maior velocidade
no tempo de preparo;

Placa de contato em material cerdmico;

Partes visiveis totalmente em aco inox com
acabamento escovado.
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Modelo:
TCTI

COOK TOP INDUGAO

Cédigo Dimensées (mm) Tensdo (V) Poténcia (W)

NMECAZOCO004 330 x 420 x 120 220 3000

Corpo totalmente construido em acgo inoxidavel, acabamento escovado, com plano de apoio onde serdo
acomodadas as panelas em material vitroceramico de alta resisténcia mecanica e térmica, de facil limpeza, que
possibilita também maior mobilidade no manuseio das panelas por ndo haver nenhum tipo de restricao ao
movimento.

Avancgado sistema de controle de poténcia que identifica o tipo de panela que esta em contato, liberando
apenas a poténcia necessaria para o preparo evitando assim o desperdicio de energia e concentrando o calor
apenas onde ele é necessario, propiciando assim um melhor aproveitamento térmico do conjunto com baixo
consumo de energia elétrica.

Possui também um completo monitoramento de diagndstico para detecgao de erros e sinalizagao.

Digital luminoso indicador de processo para acompanhamento pelos usuarios.

Apoiada sobre sapatas de borracha para nivelamento, possui tampa inferior de fechamento e protecao
executada em aco galvanizado, dotada de barreira intermediaria para admissdo de ar fresco a fim de resfriar os
componentes eletrénicos internos. Conta com filtro metalico que deve ser limpo diariamente.

O cabo elétrico de ligagado possui um comprimento de aproximadamente 1,5 metros cada, sendo dotado de
plug.
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