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Código Dimensões
(mm)

Potência
(W)

Tensão
(V)

Peso
Líquido (kg)

Peso
Bruto (kg)

Volume
(m³)

NCUEZZ0A0004 1120 x 820 x 1190 400 220 / 380 140 172 0,97

Equipamento compacto onde podem ser colocados módulos de cocção elétricos no nicho apropriado a esta
finalidade, dotado de sistema de cortina de ar superficial lateral formando um fluxo contínuo de alto
desempenho.
Na parte lateral e inferior do equipamento estão alojados os componentes responsáveis pelas duas etapas de
filtragem juntamente com o exaustor. Na primeira etapa, o fluxo de ar que passou sobre os módulos de cocção
(impregnados de água, gordura e odor), percorre em alta velocidade os filtros tipo “ciclone” onde são eliminadas
a água e a gordura, que se decantam através de gotejamento. Após esta etapa, o fluxo de ar entrará em contato
com o filtro de carvão ativado que é o responsável pela eliminação da fumaça e de parte dos odores.
Fácil instalação (necessitando apenas de um ponto elétrico), não é necessário nenhuma obra ou reforma para
começar a utilizá-lo, não polui, tecnologia simples sem partes frágeis, fácil manutenção periódica, podendo
efetuar a limpeza dos filtros de inox do primeiro  estágio, lavando-os diretamente na máquina de lavar louças.
Por ser um equipamento totalmente construído em aço inoxidável dotado de rodízios que facilitam sua
locomoção, o mesmo pode também ser utilizado com a mesma eficiência e desempenho na área externa e
interna da cozinha (não só na frente de atendimento ou cozinha-show), pois o benefício de se conseguir operar
equipamentos geradores de vapor ou gordura sem a necessidade de se estar situado sob uma coifa com dutos
de exaustão e ainda sem afetar os operadores não pode ser desprezado.
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Código Tipo Dimensões (mm) Potência (W) Tensão (V)

NCOEZZ0B0001 Dupla cortina de ar 915 x 1080 x 2350 1600 220 mono

NCUEZZHB0001 Tripla cortina de ar 1320 x 1080 x 2350 1600 220 mono

Equipamento compacto onde podem ser colocados módulos de cocção elétricos no nicho apropriado a esta
finalidade, dotado de sistema de cortina de ar superficial frontal formando um fluxo contínuo de alto
desempenho.
Na parte superior do equipamento estão alojados os componentes responsáveis pelas duas etapas de filtragem
juntamente com o exaustor. Na primeira etapa, o fluxo de ar que passou sobre os módulos de cocção
(impregnados de água, gordura e odor), percorre em alta velocidade os filtros tipo “ciclone” onde são eliminadas
a água e a gordura, que se decantam através de gotejamento. Após esta etapa, o fluxo de ar entrará em contato
com o filtro de carvão ativado que é o responsável pela eliminação da fumaça e de parte dos odores.
Fácil instalação (necessitando apenas de um ponto elétrico), não é necessário nenhuma obra ou reforma para
começar a utilizá-lo, não polui, tecnologia simples sem partes frágeis, fácil manutenção periódica, podendo
efetuar a limpeza dos filtros de inox do primeiro  estágio, lavando-os diretamente na máquina de lavar louças.
Por ser um equipamento totalmente construído em aço inoxidável dotado de sapatas de fixação que facilitam
sua locomoção, o mesmo pode também ser utilizado com a mesma eficiência e desempenho na área externa e
interna da cozinha (não só na frente de atendimento ou cozinha-show), pois o benefício de se conseguir operar
equipamentos geradores de vapor ou gordura sem a necessidade de se estar situado sob uma coifa com dutos
de exaustão e ainda sem afetar os operadores não pode ser desprezado.

● Opcional: Sistema de Incêndio e Sistema de Ozônio (eliminação de odores).
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