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CHAR BROILER A GAS

LINHA PREMIUM

DESCRICAO

Um equipamento com grelhas em ferro
fundido e queimadores de alta performance
gue garantem maior retengao de calor.
Preparos mais ageis e seguros devido ao
controle das chamas. Traga a seus
ingredientes ( carnes, peixes, frutos do mar ou
legumes ) o aspecto grelhado e o leve sabor
de defumado, valorizando a estética e sabor
do seu prato.

CARACTERISTICAS PRINCIPAIS

Corpo estrutural e painel frontal totalmente
em ago inox com acabamento escovado;

Calha de recolhimento de gordura frontal,
com gaveta inferior removivel em A¢o Inox;

Chapas de protecao lateral e posterior contra
respingos do processo;

Queimadores em tubo de ago inox com alto
rendimento de queima e baixo consumo;

Zonas de aquecimento distintas, com valvulas
de controle de gas individuais;

Botdes de acionamento em material isolante
térmico, proporcionando maior seguranga ao
manuseio do operador;

Menos fumacga durante o preparo, em
comparacao a churrasqueiras tradicionais.

Equipamento projetado para trabalho com
gdas natural ou GLP;

Regulagem de altura das Grelhas;

Acendimento por conjunto de engole fogor e
piloto, sem a necessidade de ponto elétrico;

Modelos de Apoio sobre Bancadas e/ou

Aprovagéo:

Data: / /
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Modelo:
TCBG-LP

CHAR BROILER A GAS LINHA PREMIUM
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p Dimensbes Poténcia Pressdo Entrada | Peso Liquido | Peso Bruto | Volume
CODIGO TIPO
(mm) (w) (mmca) (kg) (kg) (m?3)
NCBG1SOB0003 375x800x355 9000 0,7 220 a 280 59 65 0,12
NCBG2S0B0004 | 750x800x355 18000 1,4 220 a 280 106 n5 0,24

Painel frontal e estruturas internas e laterais confeccionados em aco inoxidavel do tipo 430, acabamento
escovado.

Queimadores com alto rendimento de queima e baixo consumo de gas, fabricados em tubo de aco inox,
acendimento manual e regulagem de chama previamente executado na fabrica para a pressao de operagao
indicada conforme o tipo de gés a ser utilizado como fonte energética.

Grelhas superiores confeccionadas em ferro fundido, com perfil em formato “V" e leve caimento para a parte
frontal, permitindo assim que toda gordura proveniente do processo escorra até a calha inox coletora que se
encontra na parte frontal do equipamento que é interligada a gaveta lateral coletora de residuos.

Registros de acionamento do gas fabricados em latdo forjado com lubrificagdo permanente, além de possuir
ainda posicdo de seguranga, nao permitindo aciona-lo acidentalmente e posi¢do para acendimento do piloto,
antecedendo ao acendimento dos queimadores. Estes registros possuem posicdo de regulagem de chama
variavel de intensa a moderada, conforme necessidade de operacao, dotados de botdo de acionamento em
material atérmico a fim de garantir maior seguranga ao operador no manuseio do mesmo.

Bandeja coletora de respingos fabricada em aco inoxidavel, encaixada na parte inferior do equipamento.
Sapatas em borracha antiderrapante para nivelamento do equipamento.
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Acompanha acendimento por sistema engole fogo e piloto sem a necessidade de ponto elétrico.
Outros opcionais disponiveis: (vendidos separadamente)
o Gabinetes de apoio com e sem portas.
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